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INTRUGAO NORMATIVA N° 06, DE 02 DE JUNHO DE 2026

Dispbe sobre a habilitagcdo sanitaria e as
normas técnicas de estabelecimento
agroindustrial de pequeno porte elaborador
de produtos de origem animal - EAPP.

CONSIDERANDO o Decreto Estadual n° 48.390, de 29 de marco de 2022, que dispbe
sobre a habilitacdo sanitaria de estabelecimento agroindustrial de pequeno porte, de
que trata a Lei Estadual n® 19.476, de 11 de janeiro de 2011, atualizada pela Lei Estadual
n® 22.920, de 18 de dezembro de 2018;

CONSIDERANDO o Decreto Estadual n® 49.030, de 09 de maio 2025, que dispbe sobre
a modernizagao dos procedimentos de inspecao e fiscalizacdo de produtos de origem
animal no Estado de Minas Gerais;

CONSIDERANDO a Portaria IMA n° 2406, de 21 de outubro de 2025, que estabelece
procedimentos para registro, alteracédo, cancelamento e auditoria de produtos de origem
animal no ambito do Instituto Mineiro de Agropecuaria — IMA,

CONSIDERANDO a Portaria IMA n°® 2417, de 25 de outubro de 2025, que dispbe sobre
a classificagéo de risco das atividades econémicas sujeitas a fiscalizagao do IMA,;

CONSIDERANDO a Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997, do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA, que aprova o Regulamento Técnico
sobre as Condi¢gbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos;

CONSIDERANDO a Portaria n°® 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia
em Saude do Ministério da Saude — SVS/MS, que aprova o Regulamento Técnico sobre
as Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

CONSIDERANDO a Resolugdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — Anvisa, que aprova o Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas
de Fabricagao;

CONSIDERANDO a Resolugéo RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019 e a Instrugéo
Normativa n° 60, de 23 de dezembro de 2019, que estabelecem os padrbes
microbiologicos para alimentos e sua aplicagao;

CONSIDERANDO o Decreto n°® 9.013, de 29 de marcgo de 2017, e sua atualizagao pelo
Decreto n°® 10.468, de 18 de agosto de 2020, que regulamentam a inspegéo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal,
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CONSIDERANDO a Instrugdo Normativa n° 30, de 26 de junho de 2018, do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA, que estabelece os programas de
autocontrole aplicaveis aos estabelecimentos de produtos de origem animal;

RESOLVE:
CAPITULO | - DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1°. Esta instrucdo normativa estabelece os requisitos e as normas técnicas para a
concessao do registro no SIM/POA ICISMEP de estabelecimentos agroindustriais de
pequeno porte elaboradores de produtos de origem animal - EAPP.

Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de
produtos de origem animal — EAPP — qualquer estabelecimento de propriedade ou sob
gestao de agricultor familiar, produtor rural ou empreendimento com area util construida
de até 250m? (duzentos e cinquenta metros quadrados) em area urbana, periurbana ou
rural, no qual sejam industrializados, recebidos, manipulados, beneficiados, fracionados,
conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com
finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados,
0s ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e/ou os produtos de abelhas e seus
derivados, conforme legislacao vigente.

Art.2°. As definicbes aplicaveis a esta instrugdo normativa seguem as dispostas no
Decreto Estadual n® 48.390, de 29 de marco de 2022.

CAPITULO Il - INSPECAO E FISCALIZAGAO

Art. 3°. Os EAPPs estao sujeitos a inspecao e a fiscalizagdo sanitarias, que abrangem
os seguintes procedimentos:

I.  Verificacdo das condi¢des para o funcionamento do estabelecimento, de acordo
com as exigéncias higiénico-sanitarias essenciais para a obteng¢do do registro,
bem como para a transferéncia de titularidade;

II.  Registro do produto e subproduto de origem animal com a aprovagao do tipo,
padréo, formula, rétulo e embalagem;

lll.  Verificagdo das condicbes higiénico-sanitarias das instalagbes, dos
equipamentos, dos utensilios e do funcionamento dos estabelecimentos;

IV. Verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores
de alimentos;

V.  Verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VI.  Verificagado da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislagéo especifica;

VII.  Coleta de amostras para analises laboratoriais microbioldgicas e fisico- quimicas
da matéria prima ou produto;
VIIl.  Verificagdo da qualidade da agua de abastecimento;

IX. Inspecao ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais
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destinados ao abate;
X. Avaliacdo das informagdes inerentes a produgao primaria com implicagdes na
saude animal e na saude publica ou das informagdes que fagam parte do sistema
de defesa agropecuaria;

XIl.  Avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

Xll.  Verificagdo das fases de obtencéao, recebimento, manipulagdo, beneficiamento,
industrializacao, fracionamento, conservagao, armazenagem,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedigéo e transporte de todos os
produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢éo
ou nao de vegetais;

Xlll.  Verificacdo das matérias-primas e dos produtos em transito nos municipios que
delegarem o SIM/POA ao ICISMEP;

XIV.  Verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e
suas matérias-primas destinados a alimentacdo humana;

XV.  Verificagdo do controle de residuos e contaminantes em produtos de origem
animal;

XVI.  Verificagdo dos controles de rastreabilidade das matérias-primas, dos insumos,
dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu
recebimento nos estabelecimentos;

XVII.  Aplicagao de penalidade decorrente de infracao; e

XVIIl.  Outros procedimentos de inspecao e instrugdes quando necessarios em razao
da pratica e do desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 4°. Alinspecéo e fiscalizagcao dos EAPPs serao executadas pelo SIM/POA ICISMEP
em carater permanente ou periddico.

Paragrafo unico. Em estabelecimentos onde ocorra o abate de animais, a inspec¢ao sera
obrigatoriamente em carater permanente para a realizagdo dos procedimentos de
inspecao e fiscalizagdo ante mortem e post mortem, para as espécies definidas nas
normas de inspecao sanitaria industrial vigentes.

Art. 5°. A fiscalizacao do Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal SIM/POA
ICISMEP tera livre acesso ao EAPP, em qualquer dia ou hora, mediante apresentagcao
da carteira de identidade funcional.

CAPITULO lll - HABILITAGAO SANITARIA

Art. 6°. A habilitacdo sanitaria compreende a efetivagao do registro do EAPP e de seus
produtos junto ao SIM/POA ICISMEP, condicionada a prévia analise, inspegao e
aprovagao técnica, de acordo com os critérios definidos nesta instrugdo normativa.

Paragrafo Unico. E permitido o registro de frigorificos, entrepostos de laticinios e
queijarias como EAPP, observando o disposto no paragrafo unico do art. 1° desta
instrugdo normativa.

Art. 7°. A habilitagdo sanitaria concedida pelo SIM/POA ICISMEP isenta o EAPP de
qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal para
produtos de origem animal, com exce¢ao dos estabelecimentos que também processem
produtos de origem vegetal ou fagam o comércio varejista ou atacadista de produtos de
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terceiros.

Paragrafo unico. A habilitacdo sanitaria ndo isenta o estabelecimento do cumprimento
dos requisitos trabalhistas, ambientais, tributarios e demais normas pertinentes editadas
por outros 6rgaos.

CAPITULO IV - REGISTRO DE EAPP
Art. 8°. Para obtencao do registro de EAPP, serao observadas as seguintes etapas:

I.  Solicitacdo de vistoria através de requerimento em modelo estabelecido pelo
SIM/POA ICISMEP;

II.  Vistoria in loco do estabelecimento edificado, para verificagcdo das condicbes
estruturais, incluindo as instalagdes, equipamentos e condi¢gdes higiénico-
sanitarias;

[ll.  Entrega da documentacéo exigida;

IV. Avaliacdo e aprovacéo da documentacao apresentada;

V. Assinatura do Termo de Compromisso e concessao do registro do
estabelecimento.

§1° - Sera extinto o processo referente ao registro na auséncia de manifestacao do
proprietario ou representante legal do estabelecimento em até um ano apds a ciéncia
da resposta do ICISMEP ao requerimento de registro.

§2° - O proprietario ou representante legal do estabelecimento cujo processo tenha sido
extinto, na forma do §1°, podera realizar novo requerimento instruido com toda a
documentacdo necessaria.

Art. 9°. O requerimento de registro sera instruido com os seguintes documentos:

I.  Requerimento preenchido e assinado pelo requerente ou por seu representante
legal em modelo estabelecido pelo ICISMEP;

.  Copia do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ ou Cadastro de Pessoa
Fisica - CPF do requerente;

lll.  Cadastro de Agricultor Familiar - CAF fisico ou CAF juridico, expedido pelo 6rgao
competente, ou documento que a venha substituir na legislagao pertinente, no
caso de agricultor familiar; ou o0 documento que comprove o faturamento de até
o limite de duas vezes o valor disposto no inciso | do art. 3° da Lei Complementar
Federal n° 123, de 14 de dezembro de 2006, no caso do produtor rural;

IV. Copia do estatuto ou contrato social e ata da eleicdo e posse do representante
legal, em caso de estabelecimentos coletivos;

V. Inscrigdo estadual de produtor rural, quando for aplicavel;

VI. Planta baixa contendo localizacdo de maquinas, equipamentos e utensilios,
pontos de agua quente e fria, e de esgotos na escala 1:100;
VII. Memorial descritivo econémico-sanitario e de construcgao;

VIIl. Termo de Compromisso em modelo estabelecido pelo ICISMEP no qual o
estabelecimento concorde em acatar as exigéncias estabelecidas pelo servigo
de inspecédo, sem prejuizo a outras exigéncias que venham a ser determinadas;
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IX. Documento comprovando a posse da terra ou contrato de arrendamento,
comodato ou anuéncia dentro da validade;
X. Cadastro de produtos, incluindo rétulo e composicéo dos produtos;

Xl. Declaracdo de Programas de Autocontrole e Abastecimento de Agua;
XIl.  Resultado de analise microbiolégica e fisico-quimica da agua de abastecimento,
conforme parametros estabelecidos pelo ICISMEP;

§ 1° — Excepcionalmente, quando o estabelecimento agroindustrial de pequeno
porte apresentar baixa complexidade de construgcado e de equipamentos, podera

ser aceito croquis em substituicdo a planta baixa e a planta de situacéo,
observando:

I. O croqui substituto da planta baixa devera conter a localizagao de maquinas, de
equipamentos e utensilios, de pontos de agua quente, agua fria e esgotos;

II. O croqui que substituir a planta de situacio devera conter a localizacdo de todas
as instalagdes existentes na area definida, o afastamento em relacédo as vias
publicas e confrontacbes, a orientacdo e os detalhes sobre as redes de
abastecimento de agua, de esgoto e da estagao de tratamento de efluentes;

. O croqui deve ser facilmente legivel e apresentar legenda de todas as
representacoes.

§2° As analises laboratoriais para controle da qualidade da d4gua podem ser realizadas
em laboratério préprio, conveniado ou contratado.

§3° Os laboratérios conveniados ou contratados devem atender as boas praticas de
laboratério e biosseguranga, conforme normas da Anvisa e demais normas
relacionadas.

§4° O ICISMEP podera exigir documentos ou informagdes adicionais para melhor
subsidiar a analise da solicitagdo do cadastro.

§5° No Termo de Compromisso serao dispostas as adequagdes necessarias, inclusive
quanto a elaboragao, desenvolvimento, implantacdo e monitoramento do Manual de
Boas Préaticas de Fabricacdo e dos Programas de Autocontrole — PAC, com os
respectivos prazos, os quais ndo poderao ultrapassar de 90 (noventa) dias contados da
concessao do registro.

§6° O ICISMEP podera desenvolver agbes de educagao sanitaria visando auxiliar o
produtor em relacdo as necessidades e procedimentos na implementacao dos PACs,
compativeis com o porte, a atividade e o grau de risco do empreendimento, previstos no
art. 86.

Art. 10. A concessado do registro dependera da apresentacdo dos documentos e da
avaliacdo das condi¢des de funcionamento do estabelecimento, das instalagdes, dos
equipamentos e utensilios diversos, em face da capacidade de producéao, de forma que
nao apresentem risco a saude publica.

Art. 11. O EAPP devera apresentar a(s) analise(s) laboratorial(is) dos produtos
autorizados antes da concessao do registro.

. O registro tera validade de até 5 (cinco) anos, desde que mantidas as condi¢des
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higiénico-sanitarias.

§1°. Durante a vigéncia do registro, os EAPPs cadastrados estdo autorizados a
comercializar seus produtos no territorio de jurisdigdo do ICISMEP.

§2°. O registro podera, a qualquer tempo, ser suspenso, cassado ou cancelado pelo
ICISMEP, quando n&o cumpridos os requisitos de habilitacdo sanitaria, em outros
documentos oficiais ou quando se verificar risco iminente a saude publica.

Art. 13. Sendo cumpridas todas as adequacgdes e outras exigéncias sanitarias que se
fizerem necessarias, o EAPP podera requerer o registro junto ao ICISMEP.

Art. 14. Os estabelecimentos terdo que apresentar ao SIM/POA - ICISMEP, analises
fisico-quimicas e microbioldgicas e de agua, dos produtos autorizados antes da
publicacao do registro.

Art.15. A concesséao do registro dependera da apresentacdo dos documentos por meio
fisico ou pelo sistema eletronico do ICISMEP e da avaliagdo das condi¢cdes de
funcionamento do estabelecimento, das instalagcbes, dos equipamentos e utensilios
diversos, em face da capacidade de producao, de forma que n&o apresentem risco a
saude publica.

Art. 16. Atendidas as exigéncias estabelecidas na Resolugédo ICISMEP n° 185, de 08 de
Dezembro de 2025 e na INSTRUCAO NORMATIVA ICISMEP N° 05, DE 16 DE ABRIL
DE 2026 — NR, sera emitido o certificado de registro do estabelecimento, que apds
publicado no Orgao Oficial e assinado pelo Coordenador do Servico de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal, sera entregue o registro.

Art. 17. O EAPP que obtiver o registro junto ao ICISMEP podera solicitar a adesao ao
Sistema Brasileiro de Inspec¢ao Sanitaria de Produtos de Origem Animal — SISBI/POA
para realizar o comércio estadual e interestadual de seus produtos.

Paragrafo unico - Para a concessdo do Selo SISBI/POA, permanece exigida a
apresentacao de Responsavel Técnico reconhecido pelo conselho de Classe, devendo o
registro observar integralmente as disposi¢ées da Resolugéo n° 185/2026 do ICISMEP.

CAPITULO VI - CLASSIFICAGAO DOS EAPPs

Art. 18. - Os EAPPs terdao a mesma classificagdo definida nas normas de inspecéo
sanitaria industrial estadual vigentes, abrangendo os seguintes estabelecimentos:

I.  de carnes e derivados;
Il.  de pescado e derivados;
lll.  de ovos e derivados;
IV. de leite e derivados;
V. de produtos de abelhas e derivados; e
VI. e beneficiamento misto de produtos de origem animal

CAPITULO VII - INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

Art. 19. Os EAPPs deverao obedecer aos seguintes requisitos quanto a localizagao e a
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situagao:

I.  Situar-se em areas distantes de fontes de odores indesejaveis, fumacga, p6 e
outros contaminantes, e n&o sujeitas a inundagdes.
II. O afastamento dos limites das vias publicas deve possibilitar as operacdes de
recepgao e expedicio.
lll. O estabelecimento podera ser contiguo a residéncia, desde que haja delimitacado
fisica e inexista comunicagao direta.
IV. A delimitacdo devera impedir a entrada de animais e pessoas estranhas a
producao.

Art. 20. As areas destinadas a circulacdo de veiculos transportadores devem ser
revestidas com material que evite a formagéo de poeira e o acumulo de agua, devendo
ser, no minimo, de piso cimentado nas areas de recepcao e expedi¢cao de matéria-prima
e produto acabado.

Art. 21. - O material utilizado para revestimento nas areas de circulagao de pessoas, na
recepcao e na expedicdo, deve permitir a adequada higienizagéo.

Art. 22. A area construida devera ter dimensdes compativeis com o volume maximo da
producdo e possuir fluxograma operacional, que facilite as operagbes e evite a
ocorréncia de contaminacoes.

Art. 22. O pé-direito devera contar com altura suficiente para a disposicdo adequada dos
equipamentos, permitindo boas condigdes de temperatura e ventilagao.

Art. 23. A cobertura e sua estrutura de sustentagdo deverdo ser de material que
proporcione facilidade de higienizagao, resisténcia a umidade e vapores, além de
vedacao adequada.

Paragrafo unico - Quando a cobertura ndo atender as especificagbes previstas acima,
sera obrigatorio o uso do forro de laje, metalico ou plastico rigido.

Art. 24. Nas areas de manipulacao de alimentos, os pisos devem ser de material
resistente ao transito de pessoas e equipamentos, impermeaveis, lavaveis,
higienizaveis e antiderrapantes e nao possuir frestas.

§1° A declividade do piso devera ser suficiente para escoamento de aguas residuais em
direcao aos ralos sifonados ou canaletas.

Art. 25. O revestimento das paredes devera ser com material de facil higienizagao,
revestidas ou impermeabilizadas com material preferencialmente na cor clara.

Paragrafo unico - O rejunte do material de impermeabilizagédo deve ser de cor clara e
que n&o permita acumulo de sujidades.

Art. 26. As portas devem ser de material ndo absorvente e de facil limpeza.

Art. 27. As janelas e outras aberturas devem ser construidas de maneira que se evite o
acumulo de sujeira.

§1° As janelas, portas e outras aberturas que se comuniquem com o exterior devem ter
protecao antipragas de material de facil higienizagao e conservagao.
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§2° Na construcdo total ou parcial de paredes ndo sera permitida a utilizagdo de
materiais do tipo “elemento vazado”, excecdo a sala de maquinas.

Art. 28. A iluminacdo, natural ou artificial, devera ser abundante em todas as
dependéncias do estabelecimento.

§1° Para a iluminacéo artificial devera ser utilizada luz fria, sendo vedada a utilizagao de
qualquer tipo de fonte de luz colorida.

§2° Quando utilizado Idampadas fluorescentes ou incandescentes, devem ser utilizados
protetores contra quebras e estilhacos.

§3° As instalagdes elétricas poderdo ser embutidas ou externas e, nesse caso,
revestidas por tubulagdes isolantes e presas a paredes e tetos.

Art. 29. O estabelecimento devera dispor de ventilacdo, natural ou artificial, de tal forma
a evitar o calor excessivo, a condensacéo de vapor e 0 acumulo de poeira.

Paragrafo unico - Caso haja necessidade, a ventilagdo devera ser complementada
através da climatizagdo ou exaustao.

Art. 30. A 4gua utilizada deve ser:

I.  Potavel e disponivel em volume compativel com a demanda do processamento
e das dependéncias sanitarias;
II.  Canalizada desde a fonte até o reservatério devendo estar protegida de qualquer
tipo de contaminagao;
lll.  Comprovada sua potabilidade por meio de andlises laboratoriais atendendo
normas do Ministério da Saude;
IV.  Filtrada e clorada antes de sua chegada ao reservatorio.

§ 1° A cloragdo da agua podera ser substituida por outro tratamento desde que
comprovada a sua eficiéncia.

§ 2° A cloragao da agua devera ser realizada por meio de dosador de cloro e o controle
de cloro deve ser realizado periodicamente, antes do inicio das atividades.

§3° Os reservatdrios de agua de abastecimento deverao ser regularmente higienizados
e protegidos de contaminagdes externas.

§4° As secdes onde se fizer necessario deverao possuir misturador de agua e vapor ou
agua quente com a finalidade de oferecer condigdes para a higienizagdo das
dependéncias, equipamentos e utensilios.

§5° A agua devera possuir presséao suficiente para que possibilite uma perfeita limpeza
e higienizacao.

Art. 31. As mangueiras existentes nas se¢des industriais, quando em desuso, deverao
estar localizadas em suportes préprios e fixos, proibindo-se a permanéncia das mesmas
sobre o piso.

Art. 32. Arede de esgotos possuira canaletas ou ralos sifonados em todas as segoes.
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§1° As canaletas deverdo estar dimensionadas para o volume de aguas residuais a
serem conduzidas, permitir perfeita higienizagao e com desnivel em direcao aos ralos

sifonados, e desses em dire¢ao a rede externa.

§2° Nas camaras frias e antecAmaras nao sera permitido qualquer tipo de ralo ou
canaleta, devendo as aguas servidas sairem por desnivel até as canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias externas as mesmas.

§3° Nao sera permitido o escoamento direto das aguas residuais na superficie do
terreno, sendo que no seu tratamento deverdo ser observadas as prescricoes
estabelecidas pelo érgdo competente.

§4° A rede de esgoto sanitario devera ser independente do esgoto industrial.

§5° As bocas de descarga para o meio exterior deverao possuir grades de ferro a prova
de roedores, ou dispositivos de igual eficiéncia.

Art. 33. O estabelecimento devera possuir local préprio para depdsito de residuos.

Paragrafo unico - No interior do estabelecimento, os diferentes setores deverao ser
providos de recipientes para coleta de lixo que devem ser constituidos de material de
facil higienizacdo e com tampa acionada sem contato manual.

Art. 34. As barreiras sanitarias deverdo ser dotadas dos seguintes equipamentos e
utensilios: lavador de botas, pias com torneiras acionadas sem contato manual, sabao
liquido inodoro e neutro, toalhas de papel nao reciclado, coletores de papel acionados
sem contato manual.

Paragrafo unico - As barreiras sanitarias deverado estar localizadas no(s) ponto(s) de
acesso a area de producgao e onde se fizer necessario, de modo a facilitar o seu uso
pelos manipuladores em trabalho.

Art. 35. O estabelecimento devera possuir equipamentos e utensilios que sejam
compativeis com o processo produtivo e volume de produgao e que permitam a adogao
das técnicas indicadas para o processamento e para atender os parametros
estabelecidos no regulamento técnico de identidade e qualidade definido para cada tipo
de produto.

Art. 36. Todo o equipamento e utensilio utilizado nos locais de manipulagéo de alimentos
€ que possa entrar em contato com o alimento devera ser de material ndo oxidavel, que
nao transmita substancias toxicas, odores e sabores, n&do absorvente, que seja
resistente e de facil limpeza e desinfecgao.

§1° Os equipamentos e utensilios deverao ser proprios e exclusivos para as atividades
realizadas.

§2° E proibida a utilizagéo de madeira e outros materiais que ndo possam ser higienizados
ou desinfetados adequadamente, salvo quando o processo de producao torne seu uso
imprescindivel.

§3° Os equipamentos e utensilios deverao ter perfeito acabamento, exigindo-se que
suas superficies sejam lisas e planas, sem cantos vivos, frestas, juntas, poros ou soldas
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salientes.

§4° Os recipientes utilizados para depdsito de produtos ndo comestiveis deverao ser
perfeitamente distinguidos e identificados, e ndo poderao ser utilizados para produtos
comestiveis.’

Art. 37. A localizagdo dos equipamentos devera obedecer a um fluxograma operacional,
de modo a reduzir os riscos de contaminacao, devendo ter afastamento suficiente, entre
si e em relagao as paredes, colunas e/ou divisorias, para permitir a operacionalizacao e
higienizagao.

Art. 38. A recepcao devera possuir cobertura com prolongamento suficiente para abrigar
os veiculos transportadores ou que permita a operagcéo de descarregamento da matéria-
prima com seguranga.

Art. 39. O setor de processamento devera ser construido de maneira a oferecer um
fluxograma operacional sem contrafluxo em relagcdo a chegada e armazenamento da
matéria-prima, processamento, embalagem, estocagem e expedicao do produto final.

§1° Quando for necessario, o setor de processamento devera dispor de pias com
torneiras preferencialmente acionadas sem contato manual, sabao liquido inodoro e
neutro.

§2° A guarda das embalagens e ingredientes a serem utilizados nos trabalhos diarios
devera ser feita em local préprio, admitindo-se armarios adequados as atividades
desenvolvidas.

§3° A fabricagao de produtos ndo comestiveis devera ocorrer em dependéncias proprias
e exclusivas, com acesso independente da area de elaboracao de produtos comestiveis.

Art. 40. Quando o estabelecimento elaborar produto defumado, devera dispor de fumeiro
adequado, com alimentacdo externa, que oferega uma boa sequéncia ao fluxo de
producdo, ndo trazendo prejuizos de ordem higiénico-sanitaria as demais secgdes
industriais.

Paragrafo Unico — E necessario local proprio para preparacgéo dos produtos antes e apds
a defumagao.

Art. 41. Os estabelecimentos deverdao ter numero suficiente de instalagdes e
equipamentos de frio, bem como depdsitos secos e arejados para produtos que nao
necessitem de frio, para acolher toda a producao, localizados de maneira a oferecer
sequéncia adequada em relagdo a recepgdo, industrializacdo e expedigao,
consideradas suas capacidades e particularidades.

Paragrafo unico - As instalagbes e os equipamentos de frio deverdo atingir as
temperaturas exigidas para cada produto e possuir dispositivo para controle da
temperatura.

Art. 42. Os estabelecimentos deverdo dispor de local especifico para embalagem,
localizado de maneira a oferecer sequéncia adequada em relagcdo a recepgao,
industrializacéo e expedigao.
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§1° As embalagens dever&do atender as caracteristicas especificas do produto e as

condi¢cbes de armazenamento e transporte.

§2° Os produtos acabados deverdo ser embalados, acondicionados em recipientes
rigorosamente higienizados ou em embalagens secundarias adequadas que permitam
a sua distribuicdo ao mercado consumidor sem prejuizo da integridade da embalagem
primaria e da qualidade do produto.

§3° A embalagem secundaria, quando realizada, deve ser em local isolado do setor de
embalagem primaria e area de manipulagéo de produtos.

Art. 43. A expedicdo devera ser localizada de maneira a atender um fluxograma
operacional racionalizado em relagdo a estocagem e a saida do produto do
estabelecimento e possuir projecdo de cobertura para protecédo dos veiculos durante as
operagdes de carregamento.

Art. 44. O transporte devera ser realizado de forma organizada, observando a natureza
dos produtos, de modo a preservar sempre suas condi¢des tecnoldgicas, higiénicas e
de qualidade.

§1° Os produtos refrigerados deverao ser transportados, no minimo, em veiculo de
carroceria isotérmica ou em caixas isotérmicas higienizaveis em veiculos fechados, de
tal forma que, no momento de entrega ao comércio, a temperatura dos produtos esteja
dentro dos limites estabelecidos pela legislagao vigente.

§2° Os produtos que possam ser comercializados a temperatura ambiente deverao ser
transportados em carrocerias fechadas.

Art. 45. Os estabelecimentos deverao possuir as seguintes dependéncias auxiliares, ou
locais (armarios) especificos em dimensdes que atendam as necessidades do
estabelecimento:

I - Depdsito de material de limpeza e produtos quimicos;
1 - Depésito de embalagem;

i - Depdsito de ingredientes, quando for o caso;

v - Secao de lavagem de caixas e utensilios, quando for o caso;

\% - Depésito de caixas limpas, quando for o caso; e

Vi - Almoxarifado para guarda de outros materiais de uso na industria.

§1° Os itens Il, Il e V, VI poderéao ser agrupados em uma unica dependéncia sendo

necessaria a utilizagao de armarios ou divisérias para separagao dos produtos.

§2° A recepcgao de caixas plasticas para acondicionamento dos produtos acabados
devera ser executada em dependéncia especifica, localizada de forma a permitir um
fluxo operacional e higienizagao adequados.

Art. 46. A caldeira, quando existente, devera atender a legislagao trabalhista especifica.
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Paragrafo unico - Quando alimentada a lenha, essa tera que ser depositada em local

adequado de modo a n&o prejudicar a higiene do estabelecimento.

Art. 47. A sala de maquinas, quando existente, devera dispor de area suficiente,
instalacbes e equipamentos segundo a capacidade e finalidade do estabelecimento.

Paragrafo unico - Quando localizada no prédio industrial, devera ser separada de outras
dependéncias e por paredes completas da area de manipulagéo de produto comestivel.

Art. 48. O estabelecimento devera possuir instalacdo sanitaria e vestiario, com
dependéncias e dimensbes proporcionais ao numero de pessoas que trabalham no
local, conforme legislacao trabalhista especifica.

§1° Os vestiarios e sanitarios deverao estar localizados, preferencialmente, anexos ao
estabelecimento, ndo devendo haver comunicacgéo direta com a area de producéo.

§ 2° - Fica permitido o uso de sanitario ja existente na propriedade, desde que numa
distancia ndo superior a 40 (quarenta) metros, e que atenda proporcionalmente ao
numero de pessoas que trabalham no local.

§3° Os vestiarios deverao ser equipados com dispositivos para guarda individual de
pertences que permitam a perfeita separacdo da roupa comum dos uniformes de
trabalho;

§4° Os sanitarios deveréo ser, preferencialmente, independentes do vestiario, podendo
ser aceito na mesma dependéncia desde que possuam isolamento para evitar
contaminagéo.

§5° Nao sera permitida a instalagdo de vaso sanitario do tipo “turco”.

Art. 49. Os estabelecimentos, deverao dispor de local especifico para os manipuladores
se alimentarem, proibindo-se a alimentagao na area de produgéo.

CAPITULO VIl - ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 50. O volume de matéria-prima recebido deve ser compativel com a capacidade de
producao.

Art. 51. Adicionalmente aos artigos 19 a 49 no que couber, os estabelecimentos de carne
e derivados devem possuir:

I - esterilizadores de facas acoplados a lavatérios em numero suficiente e em
locais onde ha utilizagdo das mesmas, com abastecimento e renovagdo constante de
agua na temperatura minima de 82,2°C (oitenta e dois inteiros e dois décimos graus
centigrados);

Il - recepgao de matéria-prima com instalagdes ou equipamentos de frio em
numero suficiente segundo a capacidade do estabelecimento, para a recepgao de
matéria-prima;

lll; - instalagbes e/ou equipamentos de frio, em numero suficiente segundo a
capacidade do estabelecimento, para a estocagem de produto acabado.
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v - sala ou area especifica na sala de manipulagao para embalagem primaria.

V - sala de manipulacdo climatizada a, no maximo, 16°C (dezesseis graus
centigrados).

VI - secao exclusiva para embalagem secundaria, quando for o caso.

Vi - sala ou area especifica na sala de manipulacéo para lavagem e hidratacdo de
tripas e preparo de condimentos, quando necessario.

VIl - armario para armazenamento de ingredientes na area de produgéo.

IX - Instalagdes e/ou equipamentos de frio para maturagao e/ou cura de massa e
carne mantidos a temperatura de resfriamento, quando necessario.

Art. 52. Podera ser utilizada a instalagao e/ou equipamento de frio de matéria prima para
maturacado ou cura de massa e carne mantidos a temperatura de resfriamento, se nao
houver risco sanitario.

Art. 53. A utilizacado de freezer, em estabelecimentos de carne e derivados, podera ser
permitida de acordo com o volume de producédo, desde que atendidas as exigéncias
legais para a temperatura.

§1° E proibido o uso de freezers para o armazenamento de carcaca, meia-carcaca e
quartos de animais de grande e médio porte.

§2° As carcagas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de
resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em cémaras frigorificas, respeitadas as
particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espaco entre
cada peca e entre elas e as paredes, as colunas e 0s pisos.

Art. 54. As instalagdes e equipamentos de frio para matéria-prima e produtos resfriados
deverdo ser mantidos entre —1°C a 1°C (um grau centigrado negativo a um grau
centigrado).

Art. 55. As instalag6es e equipamentos de frio para matéria-prima e produtos congelados
deverdo ser mantidos a, no maximo, —18°C (dezoito graus centigrados negativos).

Art. 56. As instalagbes e os equipamentos de defumagao deveréo ser integrados ao
fluxograma operacional, com vedagdo e exaustdo adequadas, sendo proibida a
instalagéo de estufas dentro dos ambientes climatizados.

Art. 57. Para o registro de Frigorificos como EAPP, os requisitos de estrutura e
equipamentos seguirao as legislacdes especificas.
CAPITULO IX - ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 58. O volume de matéria-prima recebido deve ser compativel com a capacidade de
producao.

Art. 59. Adicionalmente aos artigos 19 a 49 no que couber, os estabelecimentos de
pescado e derivados ainda devem possuir:
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I - separagao fisica entre areas suja e limpa e fluxo operacional que previna
contaminacao cruzada.

Il - tanque de depuragao, assim como de tanque para choque térmico, localizados
preferencialmente junto a area de recepgao de matéria-prima, quando for o caso.

i - area de recepgao coberta, porém sem necessidade de ser fechada.

v - ponto de agua corrente ou equipamento para lavagem do pescado entre area
suja (de recepc¢ao) e limpa (de processamento), abastecido de agua hiperclorada com
5 ppm (partes por milh&do) de cloro residual livre, que propicie a lavagem do pescado em
toda a sua superficie.

\ - instalagao ou equipamento de frio para recep¢ao, quando for o caso e, fabrica
e silo de gelo, podendo ser dispensada a existéncia de fabrica em regides onde exista
facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada qualidade sanitaria.

Vi - ambiente climatizado a uma temperatura maxima de 15°C (quinze graus
centigrados) nas areas de preparagao e transformacao do pescado, com equipamento
de mensuragao para controle da temperatura do ambiente.

Vi - esterilizadores de facas acoplados a lavatérios em numero suficiente e em
locais onde ha utilizacado de facas, com abastecimento e renovacao constante de agua
na temperatura minima de 82°C (oitenta e dois graus centigrados).

VIl - veiculos ou continentes isotérmicos para o transporte do pescado fresco em
gelo e de veiculo dotado de unidade geradora de frio para o transporte do pescado
resfriado ou congelado, podendo ser aceito outro tipo de transporte para atender
caracteristicas especificas.

IX - equipamento congelador, que atenda o conceito de congelamento rapido, e
instalagbes ou equipamentos de frio para a estocagem de pescado em temperatura
nunca superior a —18°C (dezoito graus centigrados negativos) no centro do produto apos
a estabilizacado da temperatura, nos estabelecimentos onde sao elaborados produtos
congelados.

Paragrafo unico — o pescado deve ser mantido em temperaturas proximas a do gelo
fundente, nao ultrapassando 4°C, durante todo seu processamento, através do uso de
gelo ou outro método de eficiéncia comprovada.

Art. 60. As industrias de conserva de pescado devem possuir, além dos requisitos do
art. 55, conforme produtos elaborados:

I - recepgao de matéria-prima (pescado fresco, resfriado ou congelado) com
instalagbes e/ou equipamentos de frio em numero suficiente segundo a capacidade do
estabelecimento.

Il - instalagbes e/ou equipamentos de frio para matéria-prima e produtos resfriados,
mantidas entre —1°C a 1°C (um grau centigrado negativo a um grau centigrado).

1 - instalagbes e/ou equipamentos de frio para matéria-prima e produtos
congelados, mantidas a, no maximo, —18°C (dezoito graus centigrados negativos).
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v - instalagbes e/ou equipamentos de defumacgdo integrados ao fluxograma
operacional, com vedacédo e exaustdo adequadas.

\% - instalagdes e/ou equipamentos de frio para maturagdao e/ou cura de massa,
mantidos a temperatura de resfriamento, podendo ser utilizada a instalacdo e/ou
equipamento de frio de matéria prima.

VI - sala ou area especifica na sala de producao para elaboragdao de produtos
industrializados.

Vi - sala ou area especifica na sala de producéo para preparo de condimentos e
armario para armazenamento dos mesmos.

VIIl - sala ou area especifica na sala de manipulacao para lavagem e hidratacéo de
tripas.

Paragrafo unico. A utilizagao de freezer podera ser permitida de acordo com o volume
de producéo.

Art. 61. E proibida a instalag&o de estufas dentro dos ambientes climatizados.

CAPITULO X - ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 62. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos das abelhas e
derivados deve receber, no maximo 40 toneladas de mel por ano para processamento.

Art. 63. Adicionalmente aos artigos 19 a 49 no que couber, os estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados ainda devem possuir:

I - recepgao totalmente isolada do meio exterior, dotada de equipamentos e
utensilios em quantidade e capacidade adequadas para o recebimento e estocagem
higiénica do mel e dos produtos apicolas;

Il - local apropriado para deposito de caixas, quadros, melgueiras etc., com
tamanho compativel com a capacidade do estabelecimento;

1 - local separado da sala de processamento de mel para o processamento da
propolis, da geleia real e do pdélen, podendo ser utilizado o mesmo local desde que em
dias alternados de producao;

v - setor de processamento da cera totalmente isolado do setor de processamento
dos outros produtos de abelhas.

Vv - equipamentos e utensilios necessarios para o beneficiamento, tais como: facas,
desoperculadores, tanques ou mesas para desoperculagéo, centrifugas, baldes, filtros
e tanques de decantacéo.

Art. 64. As etapas de extragao, filtracdo, decantagcido e envase sao obrigatérias para o
beneficiamento do mel.

CAPITULO XI - ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
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Art. 65. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de leite e derivados deve

receber, no maximo 2.000 litros de leite por dia para processamento.

Art. 66. Adicionalmente aos artigos 19 a 49 no que couber, os estabelecimentos de leite
e derivados ainda devem possuir:

I — local apropriado para limpeza de latdes, devolvendo os mesmos
adequadamente higienizados;

Il - recepgao completamente separadas das demais areas por paredes inteiras.

[l - tanque de recepcéao dotado de tampa e tela milimétrica de aco inoxidavel, filtro
de linha e bomba sanitaria, na area de recepc¢ao;

v - laboratdrio localizado de modo a facilitar o acesso das amostras e equipado
para a realizacdo das analises previstas na legislagao vigente, podendo ser dispensada
a instalacdo do laboratério de microbiologia, se as analises forem realizadas em
laboratérios particulares ou de terceiros.

§1° Em caso de armazenamento do leite na area de recepcao, o estabelecimento devera
possuir equipamento que permita a conservagado em temperatura prevista em legislacéo
especifica.

§2° Nas operagbes de transferéncia do leite resfriado aos veiculos com tanques
isotérmicos e desses ao tanque de recepgdo aceitar-se-a a utilizagdo de mangueiras
plasticas sanitarias.

§3° A filtragdo sob pressao devera ser realizada mediante centrifugagdo ou passagem
em material filtrante préprio, sob pressao.

§4° Na area de beneficiamento e produgéo, as tubulagdes e as conexdes terao de ser
de ago inoxidavel, podendo, para algumas finalidades, ser de material plastico.

§5° Todo vapor que entrar em contato direto com o leite, seus derivados, outros
ingredientes ou com outros processos que possam afetar suas qualidades devera ser
filtrado e originario de agua potavel.

§ 6° O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captagao na propriedade rural até a recepgao
no estabelecimento, incluido o seu transporte.

§7° Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo responsaveis
pela implementagao de programas de melhoria da qualidade da matéria- prima e de
educagao continuada dos produtores.

§8° A analise do leite para sua selegao e recepgao no estabelecimento industrial deve
abranger as determinagdes dispostas em normas especificas.

Art. 67. Todo leite recebido pelo estabelecimento, seja para a fabricagao de derivados
lacteos ou para o beneficiamento para consumo direto, devera ser pasteurizado, salvo
quando a tecnologia de fabricagcdo permitir a utilizacao de leite cru.

Art. 68. No beneficiamento do leite para consumo direto deverao ser realizadas, no
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minimo, as seguintes operacdes: filtracdo sob pressdo, pasteurizagdo e envase em

circuito fechado.

Paragrafo unico - Outras praticas também sao tecnicamente aceitaveis: clarificagao,
padronizagao do teor de gordura, homogeneizagao ou refrigeracao.

Art. 69. Sdo permitidos os seguintes processos de pasteurizagao:

I - Pasteurizacao lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite a 63- 65 °C
(sessenta e trés a sessenta e cinco graus centigrados) por 30 (trinta) minutos,
mantendo-se o leite sob agitagdo mecéanica, lenta, em aparelhagem prépria, o
equipamento devera dispor de sistema uniforme de aquecimento e resfriamento,
dispositivos de controle automatico de temperatura.

a) A pasteurizacao lenta sera permitida somente como etapa do processo de elaboragéo
de produtos derivados de leite.

Il - Pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar
de 72°C até 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus Centigrados) por 15 a 20
(quinze a vinte) segundos, em aparelhagem propria, convenientemente instalada e em
perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
registradores de temperatura (termégrafos de calor e de frio), termémetros e outros que
venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operacgao.

§1° Para o sistema de pasteurizagao rapida, a aparelhagem devera ainda incluir valvula
para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§2° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto sera refrigerado
imediatamente entre 2°C e 4°C (dois e quatro graus centigrados).

Art. 70. E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques
isotérmicos providos de termémetros e agitadores automaticos, a temperatura de 2 a
5°C (dois a cinco graus centigrados).

Art. 71. O leite termicamente tratado para consumo humano direto sé podera ser exposto
a venda quando envasado através de circuito fechado, em material adequado para as
condigbes previstas de armazenamento e que garanta a inviolabilidade da embalagem
e protecao apropriada contra contaminagao.

Paragrafo unico - Os equipamentos de envase do leite deverao conter dispositivos que
garantam a manutencao das condi¢des assépticas das embalagens e do processo.

Art. 72. A estocagem do leite pasteurizado empacotado e dos produtos derivados de
leite devera ser realizada em camaras frias em temperatura adequada.

Paragrafo unico - Para a estocagem de produtos acabados poderéao ser aceitos freezers,
desde que atenda o disposto no paragrafo unico do art. 35 e obedecga a temperatura
preconizada para o produto e a capacidade de produgao.

Art. 73. E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo direto.

CAPITULO XII - ESTABELECIMENTOS DE OVOS
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Art. 74. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de ovos de galinha e ovos
de codorna e derivados deve receber, no maximo, trés mil e seiscentos ovos de galinha
ou dezoito mil ovos de codorna por dia, podendo ser processados os dois tipos de ovos,

desde que respeitadas as quantidades maximas previstas para cada tipo.

Art. 75. Adicionalmente aos artigos 19 a 49 no que couber, os estabelecimentos de ovos
ainda devem dispor de local para:

I - recepgao de ovos;
Il - classificagao por peso, ovoscopia e embalagem;

[l - armazenagem e expedi¢ao;

v - depdsito de embalagens;
\% - lavagem de recipientes, bandejas ou similares;
VI - industrializagao, quando for o caso.

Art. 76. Os ovos deverao ser provenientes de criatério proprio ou terceirizado de acordo
com a legislacao sanitaria animal vigente.

Art. 77. O local de recepgao deve ter dimensdes compativeis as operagdes realizadas
nesse local e totalmente separada dos demais setores, quando a recepcao for realizada
de forma manual.

Art. 78. O local destinado a ovoscopia e classificagdo devera ser contiguo a area de
recepcao, dotado de equipamentos necessarios a realizacdo dessas operacdes,
preservados os quesitos higiénicos pertinentes.

Art. 79. O exame de ovoscopia devera ser realizado em camara destinada
exclusivamente a essa finalidade, para assegurar precisdo na remog¢ao dos ovos
improprios através do exame visual.

Art. 80. Em todos os setores deverao existir recipientes perfeitamente identificados
apropriados para a deposicao de ovos considerados impréprios.

Paragrafo unico — Esses recipientes deverdo ser removidos sempre que se fizer
necessario e adequadamente higienizados e/ou trocados.

Art. 81. Os ovos beneficiados deverao ser transportados em veiculos comuns,
isotérmicos ou frigorificos, embalados e protegidos de contaminag¢des e quebras.

CAPITULO XIil - CONDIGOES DE FUNCIONAMENTO DOS EAPPs

Art. 82. Os responsaveis pelo estabelecimento deveréo assegurar que todas as etapas
de fabricagao dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim
de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que n&o apresentem risco
a saude, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 83. O EAPP deve apresentar toda a documentacao solicitada pelo ICISMEP e
necessaria as atividades de fiscalizagao.
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Art. 84. Nos EAPPs sob Inspecéao do ICISMEP é permitida apenas a entrada de matérias-
primas procedentes de estabelecimentos registrados no Servigco de Inspecao Municipal
- SIM/POA — ICISMEP, SIM com SISBI, IMA ou SIF, conforme o disposto na legislagédo
especifica do Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Agropecuaria — SUASA.

Art. 85. O estabelecimento ndao podera ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e
equipamentos.

Art. 86. As instalacbes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem
ser mantidos em condi¢cbes de higiene antes, durante e apds a realizagao das atividades
industriais.

§ 1° Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados regularmente e sempre
que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a
evitar a contaminagao dos produtos de origem animal, obedecendo as normas técnicas
— sanitarias de estabelecimentos processadores de alimentos.

§ 2° Durante os procedimentos de higienizagdo, nenhuma matéria-prima ou produto
deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operagao de limpeza.

§ 3° As instalagbes de recebimento e alojamento de animais vivos ou depdésito de
residuos industriais devem ser higienizados e sanitizados regularmente pelo emprego
de substéncias previamente aprovadas pelo 6rgdo competente.

Art. 87. O EAPP deve registrar diariamente, as entradas e saidas de matérias-primas,
animais de abate, produtos e insumos, especificando origem, quantidade, resultados de
analises de selegao, controles do processo produtivo e destino.

Paragrafo unico - O estabelecimento que recebe matérias-primas de produtores rurais
deve manter atualizado o cadastro desses, permitindo que haja rastreabilidade destas
matérias-primas.

Art. 88. Os EAPP registrados devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos
higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos em legislagao especifica, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
desde a obtencéo e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até
a expedigcao daqueles, conforme legislagéo vigente.

Art. 89. O EAPP deve atender ao Regulamento Técnico sobre as Condigbes Higiénico
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos da ANVISA.

Art. 90. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem
usar uniformes apropriados e higienizados.

Paragrafo unico - Os funcionarios que trabalhem na manipulagao e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra
cor clara que possibilite a facil visualizagao de possiveis contaminagdes.

Art. 91. Durante todas as etapas de elaboracao, desde o recebimento da matéria-prima
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até a expedigao, incluindo o transporte, os produtos devem ser conservados em
condi¢cdes que impegam contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 92. Os equipamentos e utensilios empregados na elaboracdo de produtos
comestiveis deverao ser de uso exclusivo para esse fim e deverao ser higienizados
separadamente daqueles utilizados no acondicionamento de produtos nao comestiveis.

Art. 93. O EAPP devera ser mantido livre de pragas, roedores e animais domésticos.

Art. 94. Nas instalagdes de recebimento, obtencao e depédsito de matéria-prima e
ingredientes, processamento, armazenamento e expedi¢do de produtos sera proibido
residir, fazer refeigbes, fumar, depositar produtos, objetos e materiais estranhos a sua
finalidade.

Art. 95. Os insumos, matérias-primas e produtos acabados deverao ser armazenados
distantes dos pisos e paredes.

Art. 96. E obrigatéria a higienizagéo dos recipientes utilizados na coleta da matéria-
prima, antes de seu retorno aos pontos de origem.

Art. 97. E obrigatéria a higienizac&o dos ralos sifonados e das canaletas, bem como a
manutencao da limpeza e vedacao das caixas de sedimentacao.

Art. 98. E vedado o reaproveitamento de vasilhames de sanitizantes ou congéneres e
de produto nocivo a saude para embalagem e venda de alimentos ou bebidas.

Art. 99. Os reservatorios da agua de abastecimento devem ser regularmente
higienizados e protegidos de contaminag¢des externas.

Paragrafo unico - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento
devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminages cruzadas.

Art. 100. O ICISMEP podera determinar melhorias e reformas nas instalagbes e
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacéao e funcionamento.

Art. 101. O ICISMEP podera exigir alteragdes na planta, nos processos produtivos e no
fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugao das atividades de
inspecao e garantir a inocuidade do produto e a saude do consumidor.

CAPITULO XIV - COMERCIALIZAGAO E TRANSPORTE

Art. 102. O estabelecimento pode expedir ou comercializar somente matérias-primas e
produtos de origem animal registrados pelo ICISMEP e identificados por meio de rétulos,
dispostos em local visivel, quando forem destinados diretamente ao consumo ou
enviados a outros estabelecimentos em que serao processados.

Art. 103. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser
realizado por meios de transporte apropriados, seguindo as boas praticas respectivas
de forma a impedir contaminagdo e que protejam contra a alteragdo ou danos ao
recipiente ou embalagem, garantindo a sua integridade.

§1° - Deverdo ser cumpridas as especificagdes de rotulo quanto as condigbes e
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transporte, quando existam.

§2° - E permitido o transporte de matérias-primas e produtos frigorificados do EAPP em
vasilhame isotérmico, em veiculos sem unidade frigorifica instalada, desde que mantida
a temperatura adequada a cada tipo de produto, em todo o percurso até o local de
entrega.

CAPITULO XV - REGISTRO DE ROTULO/PRODUTO

Art. 104. Os produtos do EAPP devem obedecer aos padrdes higiénico-sanitarios, fisico-
quimicos e microbiolégicos estabelecidos pela legislagao vigente.

Art. 105. Para obtencao de registro do EAPP é necessario o registro de seus rétulos e
produtos.

Art. 106. Para o registro do rétulo/produto sera necessario seguir a Instrucido Normativa
vigente de chancela do selo que estabelece procedimentos de avaliagdo dos registros
de produtos enviados ao Servigo de Inspecao Municipal — SIM.

CAPITULO XVI - ANALISES LABORATORIAIS

Art. 107. As matérias-primas, os produtos de origem animal prontos para consumo, bem
como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracao, estdo sujeitos a analises
fisico-quimicas, toxicoldgicas, microbiolégicas e tecnoldgicas.

Paragrafo unico - Sempre que o servico de inspegdo julgar necessario, remetera
amostras de matérias-primas, ingredientes, produtos acabados e agua para analises.

Art. 108. A analise laboratorial fiscal sera realizada em laboratério oficial, sem 6nus para
0 proprietario do estabelecimento.

Paragrafo unico - A andlise laboratorial destinada a contraprova, requerida pelo
proprietario do estabelecimento, sera realizada em laboratério oficial, ficando o
proprietario do estabelecimento responsavel por seu custeio.

Art. 109. O estabelecimento deve realizar periodicamente analises fisico-quimicas e
microbioldgicas de seus produtos como controle de qualidade, conforme o estabelecido
nos seus programas de autocontrole, em laboratério de sua preferéncia, mantendo
registros auditaveis que comprovem a sua efetiva realizacao.

Paragrafo unico - A analise para efeito de controle de qualidade do produto, sera
custeada pelo proprietario do estabelecimento, podendo ser realizada em laboratério de
sua propriedade, em laboratério particular ou em laboratério credenciado pelo ICISMEP.

Art. 110. O ICISMEP podera coletar amostra de produto de origem animal, com énus para
o estabelecimento, para analise laboratorial a ser realizada em laboratério credenciado,
de acordo com os programas e procedimentos instituidos pelo ICISMEP.

CAPITULO XVII - DISPOSIGOES FINAIS
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Art. 111. Caso o EAPP registrado seja vendido, arrendado ou locado, deve haver a
comunicacao imediata da transferéncia de titularidade ao ICISMEP.

§1° O comprador, arrendatario ou locatario tera o prazo de 30 (trinta) dias a partir da
comunicacao de transferéncia de titularidade, para apresentacdo dos documentos
necessarios para regularizagao do registro.

§2° Caso nado haja a regularizagdo no prazo estabelecido, o registro do EAPP sera
cassado.

Art. 112. Quando ocorrer a interrupgao das atividades do estabelecimento por periodo
superior a 06 (seis) meses, o responsavel pelo EAPP devera solicitar ao ICISMEP a
inspecdo prévia de suas dependéncias, instalagbes e equipamentos, observada a
sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo unico. A retomada das atividades pelo EAPP somente podera ocorrer apés
autorizacao expressa pelo ICISMEP.

Art. 113. - Quando ocorrer a interrupcdo das atividades do estabelecimento por um
periodo superior a 01 (um) ano, o cadastro ou o registro do EAPP sera cancelado de
oficio.

Paragrafo unico. Em casos excepcionais, o processo de cancelamento de que trata o
caput podera ser revisto pelo ICISMEP, ficando condicionada a retomada das atividades
a inspecgao prévia de suas dependéncias, instalagdes e equipamentos e a autorizacao
expressa pelo ICISMEP.

Art. 114. No caso de cancelamento do registro, de oficio ou a pedido do responsavel,
sera apreendida a rotulagem e serao recolhidos os materiais pertencentes ao ICISMEP,
além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Paragrafo unico - Quando do cancelamento do registro, todo o material com a chancela
oficial de inspecado deve ser inutilizado, sob supervisdo do servico de inspecdo do
ICISMEP.

Art. 115. O cancelamento do registro sera publicado pelo 6rgéo oficial do ICISMEP e
comunicado quando for o caso, a autoridade federal, na pessoa do chefe do servigo de
inspecéo de produtos de origem animal no Estado.

Art. 116. Revogam-se todas as disposi¢gdes em contrario a esta Instru¢do Normativa.

Igarapé — MG, 02 de junho de 2026.

22
SEDE ADMINISTRATIVA SUBSEDE HOSPITAL
Rua Marciano Henriques, 107 Avenida Afonso Pena, 867 Rua Mauricio Guimardes, 420
Centro - Igarapé/MG 19° andar « Centro Bairro Madre Liliane

CEP 32510-008 Belo Horizonte/MG Igarapé/MG




B icismep

Consorcio
Publico

Documento assinado digitalmente

“b TAYNA LETICIA ANTUNES SANTOS “b
g Data: 02/06/2026 12:50:40-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Documento assinado digitalmente

GILCEMAR GONCALVES ARAUJO
Data: 03/06/2026 00:20:35-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Tayna Leticia Antunes Santos Gilcemar Gongalves Araujo
Médica Veterinaria ICISMEP Coorndenador SIM-ICISMEP

CARLOS Q'SS.inE:do dg/:cf;ingas
ALBERTO DA {3tmionn

SILVAS3840 insor
674620 09:46:04 -03'00'

Carlos Alberto da Silva
Diretor da Secretaria Executiva

23
SEDE ADMINISTRATIVA SUBSEDE HOSPITAL
Rua Marciano Henriques, 107 Avenida Afonso Pena, 867 Rua Mauricio Guimardes, 420
Centro - Igarapé/MG 19° andar « Centro Bairro Madre Liliane

CEP 32510-008 Belo Horizonte/MG Igarapé/MG



CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 405/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregao Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos precos registrados: 64.092.509 Danielle Fernanda Guedes. Vigéncia do
instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 406/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos pregos registrados: Atlantica Distribuidora de Produtos Ltda. Vigéncia
do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 407/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregao Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos precos registrados: Brumadinho Papel e Comercio Ltda. Vigéncia do
instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consoércio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 408/2026. Processo
licitatorio n® 29/2026, Pregao Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos precos registrados: Distribuir Agricola Ltda. Vigéncia do instrumento:
12 meses. Signatarios: Eustdquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do Consorcio
ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do instrumento
encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31) 2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n® 409/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos pregos registrados: Easy Clean Distribuidora Ltda. Vigéncia do
instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustdquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consoércio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUIC/"\O DE COOPERAC/-\O INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Precos n® 410/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregao Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos pregos registrados: Francyele Lucia Camara Dias 10391724665.
Vigéncia do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor
Institucional do Consorcio ICISMEP ¢ o representante da detentora dos pregos registrados. A
integra do instrumento encontra-se disponivel na sede do Consércio. Mais informagdes,
telefone (31) 2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n°® 411/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”".
Empresa detentora dos pregos registrados: Luck Atacado de Produtos e Servicos Ltda. Vigéncia
do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n® 412/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”.
Empresa detentora dos pregos registrados: Oficial Paper Industria ¢ Comercio Ltda. Vigéncia
do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consoércio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 413/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregio Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de precos para futura e
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eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a
“V”. Empresa detentora dos pregos registrados: Perola Importadora e Distribuidora Hospitalar
Eireli. Vigéncia do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustidquio da Abadia Amaral, Diretor
Institucional do Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos precos registrados. A

integra do instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes,
telefone (31) 2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 414/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a
“V”. Empresa detentora dos pregos registrados: Rosilan Comercio e Licitacoes Ltda. Vigéncia
do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 415/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a
“V”. Empresa detentora dos precos registrados: Sigmaplast Comercial Ltda. Vigéncia do
instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos pregos registrados. A integra do
instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes, telefone (31)
2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato da Ata de Registro de Pregos n° 417/2026. Processo
Licitatorio n® 29/2026, Pregdo Eletronico n® 21/2026. Objeto: Registro de pregos para futura e
eventual aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a
“V”. Empresa detentora dos pregos registrados: Wtrade Intermediagdo de Negocios Ltda.
Vigéncia do instrumento: 12 meses. Signatarios: Eustaquio da Abadia Amaral, Diretor
Institucional do Consorcio ICISMEP e o representante da detentora dos precos registrados. A
integra do instrumento encontra-se disponivel na sede do Consorcio. Mais informagdes,
telefone (31) 2571-3026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Designagdo de Gestor e Fiscal de Atas de Registro de Pregos.
Marcilene Rosa Souza Vaz de Resende, Diretora de Administragdo e Gestio, fago saber, nos
termos do art. 117 da Lei n° 14.133/21, por meio da presente publicagdo, que fico designada
como Gestora e o empregado publico Jodo Gabriel Miranda de Souza fica designado como
Fiscal das atas de n® 405/2026 a n® 415/2026 e n® 417/2026. As referidas atas sdo decorrentes
do Processo Licitatorio n® 29/2026, cujo objeto ¢ Registro de pregos para futura e eventual
aquisi¢do de materiais de limpeza e produtos descartaveis — volume II — de “M” a “V”. A
responsabilidade do exercicio da gestdo e fiscalizagdo supramencionada aplicar-se-a a partir do
inicio da vigéncia das atas, sem prejuizo da execugdo de suas respectivas atividades rotineiras,
e sem acréscimo de remuneragdo. O encargo permanecera até o fim da vigéncia das atas, ou até
ulterior decisdo.

CONSORCIO PUBLICO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO
MEDIO PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato de Instrugdo Normativa. Instrugdo Normativa n®
06, de 02 de junho de 2026, dispde sobre a habilitagdo sanitaria e as normas técnicas de
estabelecimento agroindustrial de pequeno porte elaborador de produtos de origem animal —
EAPP no ambito do Consorcio Publico Instituicdo de Cooperagdo do Médio Paraopeba —
ICISMEP. Igarapé/MG, 02 de junho de 2026. Tayna Leticia Antunes Santos, Médica
Veterinaria ICISMEP. Gilcemar Gongalves Araujo, Coordenador SIMICISMEP. Carlos
Alberto da Silva, Diretor da Secretaria Executiva.

CONSORCIO PUBLICO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO
MEDIO PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato de Instrugdo Normativa. Instrugdo Normativa n®
15, de 02 de junho de 2026, dispde sobre modelo de chancela dos produtos de origem animal
junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal da Institui¢do de Cooperagdo Intermunicipal do Médio
Paraopeba — ICISMEP. Igarapé/MG, 02 de junho de 2026. Gilcemar Gongalves Aratjo,
Coordenador SIM-ICISMEP. Carlos Alberto da Silva, Diretor da Secretaria Executiva e do
Departamento de Satde Unica.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Termo de adjudicagdo e homologagdo. Processo Licitatorio n®
15/2026, Pregdo Eletronico (SRP) n° 11/2026, realizado no Portal de Compras Publicas, cujo
objeto ¢ a futura e eventual aquisi¢do de eletrodomésticos e eletroeletronicos. Consulta aos
itens  adjudicados e aos fornecedores vencedores disponiveis em  https:/
www.portaldecompraspublicas.com.br. O valor total dos itens arrematados ¢ de R$
8.548.389,89 (oito milhdes, quinhentos e quarenta e oito mil, trezentos e oitenta e nove reais e
oitenta ¢ nove centavos). O termo de adjudicagdo e o termo de homologagdo na integra
encontram-se disponiveis em https://www.portaldecompraspublicas.com.br. Eustaquio da
Abadia Amaral, diretor institucional do Consorcio ICISMEP. Igarapé/MG, 3 de junho de 2026.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA — ICISMEP. Processo Administrativo n® 68/2026. Ata de Registro de Pregos
n® 539/2025. Referéncia: Solicitagdo de reequilibrio econdmico-financeiro dos pregos
registrados para os itens n® 31 e 37, constantes na ARP em referéncia. Solicitante: L. Mohr
Ltda. — CNPJ: 07.261.562/0001-38. Decisdo. Considerando a abertura do Processo
Administrativo n°® 68/2026, visando a analise da solicitagdo de reequilibrio econdmico-
financeiro dos pregos registrados para os itens n° 31 e 37, constantes na ARP n° 539/2025 e
arrematados pela empresa L. Mohr Ltda.; Considerando a documentagdo apresentada pela
empresa requerente; Considerando o Decreto Federal n°® 11.462/23 que estabelece que na
hipétese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo poder
cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante comprovagio de fato superveniente que
o impossibilite de cumprir o compromisso; Considerando que a requerente nido apresentou
documentag@o capaz de comprovar o suposto desequilibrio econdmico-financeiro dos pregos
registrados; Considerando os documentos constantes dos autos, em especial a analise da
Diretoria de Compras, Contratagdes e Logistica, na qual conclui que nio restou demostrado
que o preco de mercado tenha se tornado superior ao prego registrado, tampouco que os fatos
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alegados tenham impossibilitado a execu¢do do objeto; Considerando que estdo ausentes os
pressupostos legais para fins de reequilibrio econdmico-financeiro dos pregos registrados;
Considerando a argumentagdo encampada no Parecer Juridico n° 180/2026; Decido pelo
indeferimento da solicitagdo de reequilibrio econdmico-financeiro dos precos registrados,
apresentado pela empresa L. Mohr Ltda. O prazo para a interposigéo de recurso é de 10 (dez) dias,
contados da data de publicagio desta decisio no Orgdo Oficial do Consorcio ICISMEP. Belo
Horizonte/MG, 03 de junho de 2026. Eustdquio da Abadia Amaral, diretor Institucional do
Consorcio ICISMEP.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Processo Administrativo n® 57/2026. Ata de Registro de Pregos n°
219/2026. Referéncia: Solicitagdo de reequilibrio econémico-financeiro dos pregos registrados para
os itens n° 18, 19, 20, 21, 22, 33, 34, 35 ¢ 42, constantes na ARP em referéncia. Solicitante:
Medicina Segura Distribui¢do e Promogdo em Vendas Ltda. — CNPJ: 40.968.252/0001-23. Decisao.
Considerando a abertura do Processo Administrativo n® 57/2026, visando a anélise da solicitagdo de
reequilibrio econdmico-financeiro dos pregos registrados para os itens n° 18, 19, 20, 21, 22, 33, 34,
35 e 42, constantes na ARP n° 219/2026 e arrematados pela empresa Medicina Segura Distribui¢do
e Promogdo em Vendas Ltda.; Considerando a documentagéo apresentada pela empresa requerente;
Considerando o Decreto Federal n° 11.462/23 que estabelece que na hipdtese de o prego de
mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obrigagdes
estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do preco
registrado, mediante comprovagdo de fato superveniente que o impossibilite de cumprir o
compromisso; Considerando que a requerente ndo apresentou documentagdo capaz de comprovar o
suposto desequilibrio econdmico-financeiro dos precos registrados; Considerando os documentos
constantes dos autos, em especial a analise da Diretoria de Compras, Contratagdes e Logistica, na
qual conclui que néo restou demostrado que o prego de mercado tenha se tornado superior ao preco
registrado, tampouco que os fatos alegados tenham impossibilitado a execugdo do objeto;
Considerando que estdo ausentes os pressupostos legais para fins de reequilibrio econdémico-
financeiro dos pregos registrados; Considerando a argumentagdo encampada no Parecer Juridico n°
150/2026; Decido pelo indeferimento da solicitagdo de reequilibrio econdmico-financeiro dos
pregos registrados, apresentado pela empresa Medicina Segura Distribuigéo e Promogado em Vendas
Ltda. O prazo para a interposi¢do de recurso ¢ de 10 (dez) dias, contados da data de publicagdo
desta decisdo no Orgio Oficial do Consércio ICISMEP. Belo Horizonte/MG, 03 de junho de 2026.
Eustaquio da Abadia Amaral, diretor Institucional do Consércio ICISMEP.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Processo Administrativo n® 42/2026. Ata de Registro de Pregos n°
142/2026. Referéncia: Solicitagdo de reequilibrio econémico-financeiro do prego registrado para o
item n°® 02 (catéter intravenoso 14g, sem dispositivo), constante na Ata de Registro de Pregos em
referéncia. Requerente: Liv Solugdes em Salide Ltda. — CNPJ: 52.284.347/0001- 07. Decisdo.
Considerando a abertura do Processo Administrativo n® 42/2026, visando a anélise da solicitagdo de
reequilibrio econémico-financeiro do prego registrado para o item n° 02, constante na ARP n°
142/2026; Considerando a manifestagdo e documentagdo enviada pela requerente; Considerando a
auséncia de propostas mais vantajosa dos licitantes remanescentes do Pregéo n° 108/2025 em
fornecer o item em questdo; Considerando o Decreto Federal n® 11.462/23 que estabelece que na
hipotese de o pre¢o de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor néo poder
cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a
alteragdo do prego registrado, mediante comprovagdo de fato superveniente que o impossibilite de
cumprir o compromisso; Considerando que a requerente demonstrou o desequilibrio econémico-
financeiro do prego registrado; Considerando que o valor solicitado pela requerente ¢ inferior a
média de mercado; Considerando a manifestagdo da Diretoria de Compras, Contratagdes e
Logistica do Consorcio, destacando a relevancia do material e a auséncia de outro instrumento de
ata de registro de pregos vigente que o contemple; Considerando a manifestagdo do setor de Custos
do Consoreio, que verificou que o valor proposto ¢ coerente com o desequilibrio demonstrado;
Considerando a Manifestagdo do setor de Controladoria do Consorcio, atestando a regularidade da
cotagdo juntada aos autos; Considerando a argumentagdo encampada no Parecer Juridico n°
148/2026; Defiro a solicitagdo de reequilibrio econémico-financeiro apresentado pela empresa Liv
Solugdes em Satde Ltda., cujo o valor unitario do item n° 02 da ARP n° 142/2026 passa a ser de R
$ 0,92. A presente decisdo ndo abrange as autorizagdes de fornecimento emitidas em periodo
anterior ao dia 26 de margo de 2026. O prazo para a interposicdo de recurso é de 10 (dez) dias, a
contar da data de publicacio desta decisio no Orgio Oficial do Consércio ICISMEP. Belo
Horizonte/MG, 03 de junho de 2026. Eustaquio da Abadia Amaral, diretor institucional do
Consorcio ICISMEP.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. O Consorcio ICISMEP comunica a atualizagdo de sua Tabela de
Gerenciamento de Servigos (TGS), com vigéncia a partir de Junho de 2026, motivada pelo ajuste
técnico/administrativo/operacional no gerenciamento dos servigos nos municipios de Barbacena e
Mariana aprovadas pela Comissdo Técnica para a avaliagdo e formalizagéo das alteragdes da TGS.
O documento na integra encontra-se na sede administrativa do ICISMEP, Rua Marciano Henriques,
107, Bairro Centro, Igarapé-MG e substitui a Gltima atualiza¢do publicada. Diretoria de Gestdo em
Saude.

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato de Portaria. Portaria n° 16, de 03 de junho de 2026. Altera a
Portaria n° 15/2026 para determinar a substitui¢do da Empregada Fernanda de Oliveira dos Anjos
pela Empregada Sabrina de Souza Gongalves, na fun¢do de Gestor de Parceria no ambito da
dispensa de chamamento n® 02/2026. Ficam mantidas as demais disposi¢des da Portaria n® 15/2026.
Belo Horizonte/MG, 03 de junho de 2026. Eustaquio da Abadia Amaral, diretor b

CONSORCIO INSTITUICAO DE COOPERACAO INTERMUNICIPAL DO MEDIO
PARAOPEBA - ICISMEP. Extrato de Portaria. Portaria n° 17, de 03 de junho de 2026. Altera a
Portaria n° 14/2026 para determinar a substitui¢do da Michelly Ribeiro de Jesus pela Empregada
Lidiane Aparecida da Silva Aratjo no ambito da Comissdo de Monitoramento e Avaliagio da
Dispensa de Chamamento n° 02/2026. Corrige erro material constante na Portaria n® 14/2026, no
que tange a fungdo exercida pela servidora Ana Caroline Reis Lima, de modo que onde-se 1é:
assistente administrativo, deve-se ler: analista administrativo. Ficam mantidas as demais
disposi¢des da Portaria n° 14/2026. Belo Horizonte/MG, 03 de junho de 2026. Eustaquio da Abadia
Amaral, diretor Institucional do Consoércio ICISMEP.
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