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SOLUCAD EM SERVICOS PUBLICOS

Uso obrigatorio dos equipamentos de protecao
(touca, sapato de protecdo, aventais ou jalecos e
luvas de malha de aco).

Os procedimentos e os produtos de higienizacao
deverao garantir a nao contaminacao dos alimentos.

Os refeitorios devem estar completamente
separados das areas de manipulacao de alimentos.

Os produtos deverao ser devidamente identificados
e armazenados em local separado destinado para
este fim.

Os produtos de uso profissional deverdao ser
acompanhados de fichas técnicas e dados de
seguranca.

Os equipamentos de refrigeracao devem possuir
termoémetro em condicdes de facil visualizacao.

Os produtos utilizados na higienizacao de instalacées,
equipamentos, moveis e utensilios deverao estar
regularizados na ANVISA.

As lixeiras devem ter dimensdes compativeis com o
volume estocado, com tampa e acionamento sem
contato manual.

Um produto descongelado NAO pode ser
recongelado.

As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base
e durante a manipulacao, devem ser retirados todos
0s objetos de adorno pessoal e maquiagem.
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